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 : زیر لینکقابل دستیابی در. 2018انتشارات سازمان بهداشت جهانی، 
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غذایی. مرکز ملی تحقیقات حلال: دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی، انستیتو تحقیقات تغذیه ای و صنایع 

 1401غذایی کشور، 

 

 :یلیتکم لاتیتحص ینامه ها انیمشاوره پا ای ییراهنما

شهر  تیدر جمع Total diet study به روش نیکلو  کبالت، آرسنیک ،جیوه یمیرژ افتیدر زانیم یبررس. 1

 . استاد راهنما1395 -ییمواد غذا یمنیارشد بهداشت و ا یکارشناس نامه انیپا- رازیش

 - Nested PCRبه روش  رازیشهر ش زهیپاستور ریغ یدر محصولات لبن یبورنت لایکوکس وعیش یبررس. 2

 راهنما. استاد 1395 -ییمواد غذا یمنیارشد بهداشت و ا یکارشناس نامه انیپا

 E.coli O157یها بر روآن ییایاثر ضد باکتر یو بررس یاختصاص یوفاژهایباکتر ییو شناسا یجداساز. 3

H:7  1396 -ییمواد غذا یمنیارشد بهداشت و ا یکارشناس نامه انیپا -ییپاتوژن غذا کیبه عنوان .

 استاد راهنما

 ،ییایمیش ،یکروبیم یها یژگیو یخمر بر روو عصاره م میپتاس دیو افزودن کلر میسد دیکاهش کلر ریتاث. 4

. 1396 -ییمواد غذا یمنیارشد بهداشت و ا یکارشناس نامه انیپا -یونیامولس سیسوس یو بافت یحس

 استاد راهنما

شهر  تیدر جمع Total diet study به روش یسرب، مس و رو وم،یکادم یمیرژ افتیدر زانیم یبررس. 5

 مشاور. استاد 1395 -ییمواد غذا یمنیشد بهداشت و اار یکارشناس نامه انیپا- رازیش

در D 7 لیو نانوس یخنث شده زیآب الکترول د،یاس کیاست یاستفاده از ازن، کلر، پراکس سهیو مقا یبررس. 6

آنها به  یماندگار یو بررس (تره، مخلوط ،یجعفر حان،یر) جاتیشده به سبز حیتلق یاکلیشیکاهش اشر

https://www.who.int/foodsafety/publications/5keysmanual/en/
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مواد  یمنیارشد بهداشت و ا ینامه کارشناس انیپا -لینانوس ماندهیباق شو سنج یحس یابیارز لهیوس

 . استاد مشاور1395 -ییغذا

تحت خلاء بر  یبا و بدون بسته بند ک،یتریس دیو اس کیاولتراسون بیو ترک کیاثر ازن، اولتراسون یبررس. 7

ارشد بهداشت و  یاسنامه کارشن انیپا -جوانه گندم  یو خواص حس ییایمیو ش یکروبیم یها یژگیو

 . استاد مشاور1397 -ییمواد غذا یمنیا

و استفاده از آن در کنترل زیستی  O157H7. جداسازی و شناسایی فاژهای اختصاصی اشرشیا کولای 8

 . استاد مشاور1397 -ییبهداشت مواد غذا دکتری تخصصینامه  انیپا -آلودگی سبزیجات خام

در  رازیشهر ش جیرا یروغن ها ییایمیکوشیزیف یها یژگیر و وخانوا یمصرف یروغن ها یالگو یبررس. 9

 استاد مشاور. 1398-علوم بهداشتی در تغذیه ارشد ینامه کارشناس انیپا -1398سال 

 یخوراک یهافراورده قیاز طر لوی نینولیو ک لویسان ست  یمصنوع یهامواجهه با رنگ زانیم یبررس. 10

 . استاد مشاور1398-رازیش یدر فرزندان کارکنان دانشگاه علوم پزشک

 -. جداسازی و شناسایی باکتریوفاژهای اختصاصی سالمونلا انتریتیدیس و بررسی اثر ضد باکتریایی آنها11

 . استاد راهنما1399 -ییمواد غذا یمنیارشد بهداشت و ا یکارشناس نامه انیپا

کوکتل  ییایاثر ضد باکتر یو بررس سیدیتیسالمونلا انتر یاختصاص یوفاژهایباکتر ییو شناسا یجداساز. 12

 . استاد راهنما1400-پوست مرغ یآن ها بر رو

شهر  تیدر جمعTOTAL DIET STUDY به روش  ومیفلز استرانس یمیرژ افتیدر زانیم یبررس. 13

 . استاد راهنما1400-رازیش

-رازیشهر ش تیدر جمعTOTAL DIET STUDY روش به  کرومفلز  یمیرژ افتیدر زانیم یبررس. 14

 . استاد مشاور1400

 

 

 :در حال اجرا ایو  افتهی انیپا یقاتیتحق یطرحها

به  رازیشهر ش زهیپاستور ریغ یو بروسلا آبورتوس در محصولات لبن سیتنس یبروسلا مل وعیش یبررس. 1

 .PCRروش 

 یبه روش ملکول رازیآماده مصرف شهرستان ش تجایآن در سبز یها پیو ژنوت روسینورو و وعیش یبررس. 2

 .1396در سال

 .1395 زا،یبه روش الا رازیشهر ش زهیپاستور ریغ یدر محصولات لبن M1 نیآفلاتوکس زانیم یبررس. 3
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 .زمتاآنالی و مند : مطالعه مروری نظامتازه جاتیو سبز وهیدر م لوباکتریکمپ وعیش. 4
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 .زمتاآنالی و مند : مطالعه مروری نظامرانیا یکشتار وریدر لاشه ط یکیوتیب یآنتمانده  یباق. 8
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نظام مند و  ی: مطالعه مروررانیدر ا یگوشت یدر فرآورده ها تیتریو ن تراتیمانده ن یباق زانیم. 12

 زیمتاآنال

 زینظام مند و متاآنال یمرورمطالعه  کی: وریسالمونلا در گوشت ط هیفاژ عل یاثرگذار زانیم یبررس. 13

 ی: مطالعه مرورجاتیدر سبز O157:H7 یکولا ایرشیفاژ بر کاهش اش یاثرگذار زانیم یررسب. 14

 زمتاآنالی و مند¬نظام

مطالعه  کی: وریسالمونلا در گوشت ط هیعوامل مختلف در عملکرد فاژ عل یاثرگذار زانیم یمدلساز. 15

 افتهیساختار یمرور
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 :آموزشی و دوره های کارگاه هادر  شرکت

   .1. فلوشیپ پژوهشی سطح 1

 . فلوشیپ آموزشی.2

 . فلوشیپ فرهنگی.3

 . فلوشیپ یادگیری الکترونیک4

 در صنایع گوشت )مدرس کارگاه(. PCR. کارگاه تئوری و عملی آشنایی با کاربرد 5

 .Design Expert. کارگاه آشنایی با نرم افزار 6
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 مدیریت کنترل کیفیت میکروبی )مدرس کارگاه(. -. کارگاه کنترل کیفیت8

 . کارگاه تاریخ مصرف مواد غذایی )مدرس کارگاه(.9

 . کارگاه عوامل زیان آور شیمیایی در آشپزخانه بیمارستان ها )مدرس کارگاه(.10

 عملکردها و چشم اندازها )مدرس کارگاه(. -. کارگاه فرآورده های پروبیوتیک11

 قطب جنوب کشور )مدرس کارگاه(. -یت خدمات غذایی. کارگاه کشوری مدیر12

 .. کارگاه آموزشی مدل های رگرسیونی13
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 .تکثیر و پرورش میگو. 16
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 .. آشنایی با نظام نوپا و پروفایل های علمی21

 .. آشنایی با مدیریت توسعه فناوری سلامت دانشگاه علوم پزشکی شیراز22

 . طراحی بانک سوال الکترونیک23

 . تحلیل آزمون24

 وری اختراعات. کارگاه دا25

 

 :شرکت در سمینارها 

 ، شیراز، ایران1403کنگره ملی نان و فرآورده های غلات 

 ، مشهد، ایران1402دومین کنگره بین المللی تغذیه: از تحقیقات آزمایشگاهی تا مطالعات بالینی، 

 ، شیراز1396چهاردهمین کنگره سم شناسی ایران، 

 ، بوشهر1390کنگره ملی آبزیان و غذا، 

 ، جزیره کیش1391گره ملی گیاهان دارویی کن

 دانشگاه شیراز، 1388سمینار یک روزه بروسلوز 

 ،1388 اولین سمپوزیوم لنگش در نشخوارکنندگان و اهمیت اقتصادی آن در تولیدات دامی در ایران

 دانشکده دامپزشکی شیراز

 

زبان انگلیسی :های خارجی زبانآشنایی با   

 در دانشگاه شیراز 88ون بسندگی دکتری در سال در آزم 100از  90کسب نمره 

 

 سوابق آموزشی:

شیمی  دروس تدریس و دانشگاه آزاد اسلامی واحد زرین دشت) التدریس حق (علمی هیات . عضو1

مداد غذایی، میکروب شناسی مواد غذایی، اصول نگهداری مواد غذایی و صنایع گوشت از مهرماه 

 .91تا مهرماه سال  89سال 

 
 و شیراز کاربردی علمی جامع دانشگاه بعثت عالی آموزش مرکز) التدریس حق (علمی هیات . عضو2

ماه  بهمن تا 90 سال بهمن از کنترل شیمیایی مواد غذایی و گوشت صنایع بهداشت دروس تدریس

 . 91 سال
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 دروس تدریس و علوم سپیدانلسلامت باقرا عالی آموزش مرکز) التدریس حق (علمی هیات . عضو3
مواد غذایی، اصول نگهداری مواد غذایی، میکروب شناسی مواد غذایی و مدیریت خدمات  هداشتب

 .94 ماه سال بهمن تا 93ماه سال  از بهمن غذایی

 
 .تاکنون 94از سال شیراز پزشکی علوم دانشگاه غذایی علوم و تغذیه دانشکده علمی هیات عضو. 4

 

 

 :ییاجرا یها تیمسئول

 .98تا  95قات دانشجویی دانشکده تغذیه و علوم غذایی از سال سرپرست کمیته تحقی. 1

 .96تا  95از سال  شیراز پزشکی علوم دانشگاه تغذیه و غذا عالی شورای عضو. 2

 .96تا  94شیراز از سال  پزشکی علوم دانشگاه جوان اساتید فرهنگی شورای عضو. 3

 .97تا  94از سال  غذایی علوم و ذیهتغ دانشکده شیمیایی و میکروبی کنترل آزمایشگاه مسئول. 4

 .دانش اکسیر هفت بهسازان بنیان دانش شرکت مدیرعامل و موسس عضو. 5

 تغذیه و غذا عالی شورا دامی و کشاورزی خام محصولات ایمنی و سلامت سطح ارتقاء کارگروه . عضو6

 .96تا  95از سال  پزشکی شیراز علوم دانشگاه

 .97تا  96از سال  پزشکی شیراز علوم شگاه. عضو کارگروه کارآفرینی دان7

تا  95غذایی از سال  علوم و تغذیه . معاون پژوهشی گروه بهداشت و کنترل کیفی مواد غذایی دانشکده8

97. 

 .98تا  97ز سال اعلوم پزشکی شیراز  دانشگاه نعتصبا  ارتباط عضو شورای .9

 99تا  98رو از سال عضو کمیته مشورتی مکمل و شیر خشک معاونت غذا و دا. 10

 تا کنون 98از سال  . عضو کمیته ارتباط با صنعت دانشکده تغذیه و علوم غذایی11

 99تا  98. معاون پشتیبانی دانشکده تغذیه و علوم غذایی از سال 12

 1403تا  99. معاون فرهنگی دانشجویی دانشکده تغذیه و علوم غذایی از سال 13

 .1400تا  99تغذیه و علوم غذایی از سال . مسئول استاد مشاور دانشکده 14

 .1401تا  99. معاون فناوری مرکز رشد گیاهان دارویی و طب سنتی دانشگاه علوم پزشکی شیراز از 15

 تا کنون. 1400. مدیر گروه بهداشت و کنترل کیفی مواد غذایی از 16

 تا کنون. 1400. عضو تمام وقت مرکز تحقیقات ایمنی غذا از 17
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تا  1402میته ارتباط با صنعت معاونت تحقیقات و فناوری دانشگاه علوم پزشکی شیراز از . عضو ک18

1403. 

 تا کنون 1404کیت فکری دانشگاه از ل. عضو کارگروه ما19

 . مدیر علمی کنگره نان کامل و فرآورده های غلات20

 کنگره نان کامل و فرآورده های غلات عضو کمیته علمی. 21

 کنگره نان کامل و فرآورده های غلات ایی. عضو کمیته اجر22

 کنگره نان کامل و فرآورده های غلات . عضو کمیته داوری23

" تلاغ ینان کامل و فرآورده ها یو ماندگار یمنیا ت،یفیک شیعوامل موثر بر افزا". عضو پنل 24

 کنگره نان کامل و فرآورده های غلات

 

 

:جوایز و افتخارات  

 1396 استاد مشاور برگزیده سال

 1398استاد برگزیده آموزشی سال 

 1403فناور برگزیده دانشگاه سال 

 1403پزوهشکر شایسته تقدیر دانشکده تغذیه و علوم غذایی سال 

 

 

فرصت مطالعاتی کوتاه مدت تحقیقاتی:   

 SSICAکشور ایتالیا، موسسه تحقیقاتی 

 

 عنوان پروژه تحقیقاتی در طول فرصت مطالعاتی:

Increase in the economic value of little-know breed: Turkey of Parma and Piacenza roast 

of turkey breast. 

 


